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Grill Kamado ceramiczny CEZAR 61 cm

Cena 4 999,00 zt

Cena poprzednia 9 999,00 =z
Dostepnos¢ Dostepnos¢ - 3 dni
Czas wysytki 14 dni

Opis produktu

Kamadogrill Ceramiczny "CEZAR" z akcesoriami 61 cm, czarny

Idealny Grill Ceramiczny Kamado dla Rodzin i Przyjaciét
echnologia Ceramiczna dla Doskonatego Grillowania

Grille KAMADO stanowig doskonate narzedzie dzieki zastosowaniu ognioodpornej ceramiki. Powierzchnia grilla pokryta
btyszczacg ceramiczng glazurg zapewnia trwatos¢ oraz odpornosc¢ na pekniecia. To innowacyjne rozwigzanie umozliwia
pieczenie, grillowanie, a nawet wedzenie potraw z doskonatym utrzymaniem ciepta i regulacja temperatury do 400 °C. Odkryj
mozliwosci pieczenia pizzy, chleba, a takze tradycyjnych dan, nadajgc im wyjatkowy aromat ogniska.

Opat | Ekologiczne Aspekty Grillowania

Dzieki zastosowaniu wegla drzewnego jako paliwa, grillowanie staje sie bardziej ekologiczne i pozbawione niechcianych
domieszek, wptywajgcych na smak potrawy. Wegiel drzewny pozostawia minimalna ilos¢ popiotu, zapewniajac czyste i
naturalne warunki do gotowania. To nie tylko sposéb na smaczne potrawy, ale réwniez dbatos¢ o srodowisko.

Funkcjonalnosc | Konstrukcja Grilla Kamado

Ceramiczny Grill Kamado Bono MEDIA oferuje nie tylko doskonate warunki pieczenia. Dzieki dwustrefowemu systemowi
grillowania, mozliwe jest przygotowywanie réznorodnych dan - od szybkich potraw na bezposrednim ogniu po dtugie procesy
low&slow. Regulacja strumienia powietrza oraz temperatura sprawiajg, ze grillowanie staje sie rownie fatwe jak korzystanie z
tradycyjnego pieca kuchennego.

Wyjatkowa Konstrukcja Grilla Kamado

Grill Kamado to potgczenie ceramicznej powierzchni z innowacyjnym systemem paleniska. Regulowane wywietrzniki powietrza
kontroluja temperature, a wbudowany termometr pozwala monitorowac¢ stopien pieczenia potraw. To nie tylko grill - to
doskonate narzedzie do przygotowywania rozmaitych potraw, ktére zachwyca rodzine i przyjaciét.

« Srednica grilla: 61 cm.
» Srednica powierzchni do pieczenia: 52 cm.

* Wymiary:

wysokos$¢133 cm
szerokos$¢ 61 cm
gtebokos¢ 51cm.
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* Waga 75 kg
Ostona ochronna grilla

Pokrowiec grilla, wykonana z wysokiej jakosci materiatu, jest trwata i odporna na wszystkie warunki pogodowe i temperatury.
Doskonale chroni Twéj grill przed negatywnym wptywem $rodowiska.

Termometr temperatury ciepta

Podstawka do grillowania ze stali nierdzewnej stuzy do podnoszenia deflektora lub kamienia do pizzy, aby zapobiec
bezposredniemu nagrzaniu.

Podstawka do gotowania kurczaka, dzieki niej kurczak gotowany jest rownomiernie od $rodka i na zewnatrz. Tak upieczone
mieso bedzie soczyste.

Kamieh do wypiekana Pizzy.

Pieczenie pizzy w domu staje sie coraz bardziej popularne wsréd miodych, petnych entuzjazmu ludzi. Robigc pizze w domu,
mozesz swobodnie eksperymentowac i wybiera¢ najlepsze sktadniki. Kamienia mozna réwniez uzy¢ do wypieku chleba i ciasta
francuskiego. Twoje produkty zostana réwnomiernie przypieczone, tak jakby byty upieczone w piecu do pizzy. Ten kamien
doskonale nadaje sie do rozmrazania juz przygotowanej, mrozonej pizzy i podgrzewania juz przygotowanych potraw. Kamien
nie wymaga specjalnej pielegnacji.

Podstawka do pieczenia zeber

Jesli uwielbiasz smazone zeberka, to na pewno spodoba ci sie ten stojak do smazenia zeber. Dzieki tej podstawce nie musisz
umieszczad zeber bezposrednio na grillu. Podczas pieczenia zaréwno strumief powietrza, jak i dym beda odpowiednio
roztozone, dzieki czemu zeberka beda sie réwnomiernie upieczone i idealnie upieczone.

Popielnik do czyszczenia popiotu.

Za pomoca tego narzedzia skutecznie usuniesz niewielkie iloSci popiotu nagromadzonego na grillu. Aby zapewni¢ jakos$¢
dziatania grilla, konieczne jest regularne czyszczenie popiotu.

Technologia ceramiczna Kamado

Grill Kamado ceramiczny wykonany jest z wysokiej jakosci ceramiki, ktéra zapewnia doskonatg izolacje cieplng oraz stabilnos¢
temperatury. System regulacji doptywu powietrza pozwala na precyzyjne sterowanie procesem grillowania, pieczenia i
wedzenia.

Aby zachowad trwato$¢ urzadzenia, zaleca sie stosowanie dedykowanego wegla drzewnego oraz regularne czyszczenie rusztu
i paleniska.
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