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Japonski n6z do chleba Suncraft Seseragi
MS-002, ostrze 14,9 cm

Cena 209,00 zt

Numer katalogowy MS-002

Kod EAN 4971884729218
Producent Suncraft

Opis produktu
Suncraft Seseragi MS-002 to japonski n6z z zabkowanym ostrzem o dltugosci 14,9 cm, zaprojektowany do krojenia
pieczywa. Zabki utatwiaja prowadzenie ostrza przez skérke chleba. N6z mozna wykorzystac¢ réwniez do krojenia ciast,

owocéw, warzyw i kanapek.

Ostrze wykonano z japoniskiej nierdzewnej stali molibdenowo-wanadowej. Ergonomiczna rekojes¢ z drewna Pakka zapewnia
wygodny chwyt. N6z wazy 52 g, a jego dtugos$¢ catkowita wynosi 25,3 cm.

Model MS-002 wyprodukowano w Japonii. Nie nalezy my¢ go w zmywarce — po uzyciu umyj néz recznie i osusz.

O producencie Suncraft

Suncraft to japonski producent nozy kuchennych z miasta Seki, znanego jako swiatowe centrum produkgcji ostrzy. Marka tgczy
tradycyjne rzemiosto z nowoczesna technologia, oferujac noze o wyjatkowej ostrosci, trwatosci i precyzji ciecia. Produkty
Suncraft sg cenione w profesjonalnych kuchniach oraz przez wymagajacych uzytkownikéw domowych.
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