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Nóż do chleba Kamazaki KZI204KN, ostrze 20
cm – stal damasceńska

Cena 429,00 zł

Numer katalogowy KZI204KN

Kod EAN 4772132020664

Producent Kamazaki

Opis produktu
Kamazaki KZI204KN to nóż do krojenia pieczywa z ostrzem o długości 20 cm. Jego 67-warstwową konstrukcję tworzą rdzeń z
japońskiej stali VG-10 oraz 66 warstw stali osłaniających rdzeń. Warstwowe ostrze wyróżnia się charakterystycznym wzorem
stali damasceńskiej.

Według przekazanej specyfikacji rdzeń jest hartowany do twardości około 58±2 HRC. Rękojeść wykonano z klonu i żywicy
epoksydowej; zapewnia wygodny chwyt i kontrolę podczas krojenia.

Model KZI204KN łączy użytkowe ostrze do pieczywa z dekoracyjnym wyglądem stali damasceńskiej. Długość 20 cm dotyczy
ostrza, nie całego noża.
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