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N6z do obierania Kamazaki Pairing Knife
——— KZI501KN, ostrze 9 cm - stal damascehska z
rdzeniem VG-10

Cena 179,00 zt
Numer katalogowy KZI501KN
Kod EAN 4772132030656
Producent Kamazaki

Opis produktu

Kamazaki KZI501KN to kompaktowy néz do precyzyjnych prac kuchennych. Ostrze o dtugosci 9 cm utatwia obieranie i
krojenie owocéw oraz warzyw, usuwanie nasion i wykonywanie dekoracyjnych naciec.

Ostrze ma 67-warstwowa konstrukcje z japonskim rdzeniem ze stali VG-10. Warstwy stali tworza charakterystyczny wzér
damascenski. Twardos$¢ ostrza wynosi wedtug przekazanej specyfikacji 60 + 2 HRC.

Ergonomiczna rekojes¢ ze stali nierdzewnej zapewnia wygodny chwyt i jest tatwa w pielegnacji. N6z wazy 76 g, ma 20,6 cm
dltugosci catkowitej, a jego rekojes¢ mierzy 11,6 cm.
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