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N6z Nakiri Kamazaki KZI107KN z
- 67-warstwowej stali damascenskiej - ostrze

18 cm

Cena 429,00 zt

Numer katalogowy KZI107KN

Kod EAN 4772132020800
Producent Kamazaki

Opis produktu

Kamazaki KZI107KN to néz typu Nakiri, przeznaczony przede wszystkim do krojenia i siekania warzyw. Ostrze o dtugosci 18
cm wykonano z 67-warstwowej stali damascenskiej. Jego srodkowg warstwe stanowi rdzen z japonskiej stali VG-10,
hartowany do twardosci okoto 58+2 HRC.

Warstwowa budowa nadaje ostrzu charakterystyczny wzér. Rekojes¢ wykonana z klonu i materiatu epoksydowego zapewnia
wygodny chwyt oraz pomaga kontrolowa¢ néz podczas krojenia.

Model KZI107KN faczy reczne wykonczenie z wygladem inspirowanym tradycjg japonskich ostrzy. Sprawdzi sie zaréwno w
kuchni profesjonalnej, jak i u oséb, ktére lubig gotowaé w domu.
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