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N6z Nakiri Kamazaki KZI206KN, ostrze 18 cm
— rm— - stal damascenhska z rdzeniem VG-10

Cena 429,00 zt
Numer katalogowy KZ1206KN
Kod EAN 4772132020688
Producent Kamazaki

Opis produktu

Kamazaki KZI206KN to néz typu Nakiri z ostrzem o dtugosci 18 cm. Jest przeznaczony przede wszystkim do krojenia, siekania
i szatkowania warzyw. Rekojes¢ z materiatu G10 zapewnia wygodny chwyt i kontrole podczas pracy.

Ostrze ma 67-warstwowa konstrukcje z rdzeniem z japonskiej stali VG-10, otoczonym 66 warstwami stali. Twardos$¢
rdzenia wynosi okoto 58 + 2 HRC. Warstwowa budowa nadaje ostrzu charakterystyczny wyglad stali damascenskiej.
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