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Nóż Santoku Kamazaki KZI006KN, ostrze 18
cm – 67-warstwowa stal damasceńska

Cena 569,00 zł

Numer katalogowy KZI006KN

Kod EAN 4772132015431

Producent Kamazaki

Opis produktu
Kamazaki KZI006KN to nóż kuchenny typu Santoku, przeznaczony do krojenia, siekania i przygotowywania składników. Ostrze
o długości 18 cm sprawdzi się przy pracy z warzywami, mięsem i rybami.

Ostrze ma 67-warstwową konstrukcję: rdzeń wykonano z japońskiej stali VG-10, a otaczają go pozostałe warstwy stali.
Rdzeń jest hartowany do twardości około 58 ± 2 HRC. Warstwowa budowa nadaje ostrzu charakterystyczny wzór, a
nierdzewna stal zapewnia odporność na korozję.

Rękojeść z materiału G10 umożliwia wygodne i stabilne trzymanie noża. Kamazaki KZI006KN łączy wszechstronne
zastosowanie Santoku z wyrazistym wyglądem stali damasceńskiej.
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