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N6z Santoku Suncraft SN59201 - dtugosc
e catkowita 28 cm, stal damascenhska z
rdzeniem VG-10

Cena 729,00 zt
Numer katalogowy SN59201
Kod EAN 4971884059216
Producent Suncraft

Opis produktu

Suncraft SN59201 to wyprodukowany w Japonii n6z Santoku przeznaczony do siekania oraz krojenia owocéw i warzyw w
plasterki lub kostke. Mozna go réwniez uzywac do przygotowywania miesa i ryb. N6z nie jest przeznaczony do krojenia
kosci.

Ostrze ma 69-warstwowa konstrukcje ze stali damascenskiej z rdzeniem ze stali VG-10. Wywazenie noza i rekojesc
zapewniajaca pewny chwyt pomagaja kontrolowac ruch podczas krojenia.

Dtugosé catego noza wynosi 28 cm, a jego waga to 130 g. W przekazanych danych nie podano dtugosci samego ostrza.
Wedtug specyfikacji n6z mozna my¢ w zmywarce.

O producencie Suncraft

Suncraft to japonski producent nozy kuchennych z miasta Seki, znanego jako Swiatowe centrum produkcji ostrzy. Marka taczy
tradycyjne rzemiosto z nowoczesna technologig, oferujac noze o wyjatkowej ostrosci, trwatosci i precyzji ciecia. Produkty
Suncraft sg cenione w profesjonalnych kuchniach oraz przez wymagajacych uzytkownikéw domowych.
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