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N6z szefa kuchni Kamazaki 20 c¢m stal
e e damascenska KZI217KN

Cena 599,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 48 godzin

Kod EAN 4772132015530
Producent Kamzaki

Opis produktu
N6z szefa kuchni Kamazaki 20 cm ze stali damascenskiej KZ1217KN

Najwazniejszy n6z w kazdej kuchni. Kamazaki KZ1217KN to profesjonalny néz szefa kuchni z 20-centymetrowym ostrzem
wykonanym z 67-warstwowej stali damascenskiej z rdzeniem VG10. Idealny do codziennej pracy zaréwno dla kucharzy
domowych jak i profesjonalistéw. Ostrze szlifowane recznie pod katem 15 stopni zapewnia wyjatkowa ostros¢ i precyzje ciecia.
Charakterystyczny wzér damascenski nie jest nadrukiem - to prawdziwa struktura powstata podczas wielokrotnego kucia i
sktadania warstw stali.

Dlaczego néz szefa kuchni to podstawa wyposazenia?

N6z szefa kuchni to najbardziej uniwersalne narzedzie w kuchni. Dzieki dtugiemu, szerokiemu ostrzu i odpowiedniemu
wywazeniu sprawdza sie praktycznie w kazdym zadaniu:

¢ [] Krojenie i szatkowanie warzyw
¢ [] Porcjowanie miesa

« [] Siekanie ziét i czosnku

¢ [] Filetowanie ryb

¢ ] Ciecie owocow

67 warstw stali damascenskiej z rdzeniem VG10

Rdzen ostrza wykonany jest ze stali VG10 - jednej z najlepszych stali nozowniczych na Swiecie. Otaczajace go 66 warstw stali
damascenskiej zapewniajg:

¢ [] Wyjatkowa twardos¢ 60-62 HRC

¢ [] Elastycznos¢ i odpornos¢ na pekniecia
¢ [] Dtugotrwate utrzymanie ostrosci

¢ [] Odpornos¢ na korozje

¢ [ Unikalny wzér na kazdym ostrzu

Ostrze 20 cm - optymalny rozmiar dla szefa kuchni

Dtugos¢ 20 cm to klasyczny rozmiar noza szefa kuchni, preferowany przez wiekszos$¢ profesjonalistéw. Jest wystarczajaco
dtugi do sprawnego szatkowania duzych warzyw, a jednoczes$nie zachowuje petng zwrotnos¢ i kontrole podczas precyzyjnych
cied.

Ergonomiczna rekojes¢ G10

Rekojes¢ wykonana z materiatu G10 - kompozytu zywicy epoksydowej i witékna szklanego. To ten sam materiat ktéry
stosowany jest w profesjonalnych nozach taktycznych i lotnictwie:

¢ [] Nie nasigka woda
¢ [] Nie $lizga sie w mokrej dtoni
¢ [] Wyjatkowo wytrzymata
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e [] Odporna na temperature
e []tatwa w czyszczeniu

00 Specyfikacja techniczna
Model
Typ noza
Dtugos¢ ostrza
Rodzaj stali
Twardos¢
Kat szlifowania
Materiat rekojesci
Producent

KZI217KN

N6z szefa kuchni (Chef)

20 cm (8 cali)

67 warstw Damascus, rdzen VG10
60-62 HRC

15 stopni na strone

G10

Kamazaki

00 Dla kogo jest ten n6z?

¢ Kucharzy domowych szukajacych jednego uniwersalnego noza najwyzszej jakosci
¢ Profesjonalnych szeféw kuchni potrzebujacych niezawodnego narzedzia pracy

¢ Mito$nikéw gotowania cenigcych japonska precyzje

¢ Os6b szukajacych ekskluzywnego prezentu dla pasjonata kuchni

00 Jak dba¢ o n6z Kamazaki?

1. Myj wytfacznie recznie, nigdy w zmywarce

2. Osusz natychmiast po kazdym myciu

3. Przechowuj w bloku, na listwie magnetycznej lub w ostonce
. Ostrz tylko na kamieniu wodnym (1000/3000)

. Uzywaj desek drewnianych lub plastikowych

. Unikaj ciecia mrozonek i kosci

o Ul b

O producencie Kamzaki
Informacja producenta wyswietlana w formie zaktadki na karcie produktu:

Kamzaki to producent japonskich nozy kuchennych, tgczacy tradycyjne rzemiosto z nowoczesng technologig produkcji. Marka
oferuje noze o wyjatkowej ostrosci, trwatosci i ergonomii, cenione przez profesjonalnych kucharzy oraz pasjonatéw gotowania.

Ostrosc¢ i technologia ostrza Kamazaki

Noze Kamazaki wyrdzniaja sie precyzyjnie szlifowanym ostrzem, ktére zapewnia wyjatkowg ostros¢ i ptynnos¢ krojenia.
Odpowiednie wywazenie oraz ergonomiczna rekojes¢ zwiekszajg komfort pracy nawet przy dtugim przygotowywaniu potraw.

Aby zachowa¢ maksymalng ostros¢, zaleca sie mycie reczne oraz regularne ostrzenie przy uzyciu kamieni wodnych lub
profesjonalnych ostrzatek.
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