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Nóż szefa kuchni Kamazaki KZI005KN, ostrze
20 cm – stal damasceńska

Cena 519,00 zł

Numer katalogowy KZI005KN

Kod EAN 4772132015448

Producent Kamazaki

Opis produktu
Kamazaki KZI005KN to nóż szefa kuchni przeznaczony do krojenia mięsa, ryb, warzyw i owoców. Ostrze o długości 20 cm
sprawdzi się przy codziennym przygotowywaniu składników.

Ostrze składa się z 67 warstw stali: rdzenia z japońskiej stali nierdzewnej VG-10 oraz 66 otaczających go warstw.
Warstwowa konstrukcja tworzy charakterystyczny wzór stali damasceńskiej. Według przekazanej specyfikacji twardość
rdzenia wynosi 58 ± 2 HRC.

Rękojeść wykonano z materiału G10. Nóż łączy użytkowe ostrze szefa kuchni z wyrazistym wyglądem stali damasceńskiej.
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