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Nóż szefa kuchni Kamazaki KZI112KN z
67-warstwowej stali damasceńskiej, ostrze
17,5 cm

Cena 569,00 zł

Numer katalogowy KZI112KN

Kod EAN 4772132024327

Producent Kamazaki

Opis produktu
Kamazaki KZI112KN to nóż kuchenny o ostrzu długości 17,5 cm, przeznaczony do codziennego przygotowywania potraw.
Sprawdzi się przy krojeniu warzyw, mięsa, sera i pieczywa oraz siekaniu ziół.

Ostrze ma 67-warstwową konstrukcję ze stali damasceńskiej. Jego środkowy rdzeń wykonano z japońskiej stali VG-10,
hartowanej do twardości około 58 ± 2 HRC. Warstwowa budowa nadaje ostrzu charakterystyczny wzór.

Rękojeść wykonano z drewna klonowego i żywicy epoksydowej. Trzpień ostrza biegnie przez całą długość rękojeści. Nóż waży 
300 g. To propozycja dla osób poszukujących wszechstronnego noża kuchennego, który łączy funkcjonalność z wyrazistym
wyglądem.
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