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N6z ze stali nierdzewnej Kamazaki Chef's
ey — Knife KZI113KN, 17,5 cm

Cena 238,01 zt
Numer katalogowy KZI113KN
Kod EAN 4772132024334
Producent Kamazaki

Opis produktu

Ten chinski n6z typu cleaver zostat stworzony, aby sta¢ sie Twoim codziennym pomocnikiem w kuchni - zaréwno do krojenia
warzyw, jak i miesa czy ziét. Ostrza ze stali nierdzewnej 4Cr13 N6z wykonany jest z trwatej stali nierdzewnej 4Cr13, ktéra
charakteryzuje sie dobrg ostroscig, odpornoscig na korozje oraz tatwa pielegnacja - idealny do codziennego uzytku w domu
lub profesjonalnej kuchni. Dtugos$¢ ostrza - 7 cali (17,5 cm) Optymalny rozmiar zapewnia fatwg manewrowos¢ oraz
odpowiednig powierzchnie do zbierania produktéw z deski do krojenia. Rekojes¢ z zywicy i drewna klonowego Rekojesc
wykonana jest z mocnego, naturalnego drewna klonowego potaczonego z kolorowg zywicg epoksydowa. To potaczenie nie
tylko wyglada wyjatkowo, ale takze zapewnia wysokg odpornos¢ na wilgo¢, zmiany temperatur oraz trwatos¢. Kazda rekojes¢
ma unikalny wzér, wiec nie ma dwdch identycznych. Waga - 300 g Idealna réwnowaga miedzy wytrzymatoscig a kontrolg -
pozwala na tatwe wykonywanie precyzyjnych cie¢ bez duzego wysitku. Cechy noza Kamazaki: * Dtugos$¢ ostrza: 17,5 cm;
Ostrza wykonane ze stali nierdzewnej 4Cr13; * Rekojes¢ z zywicy i drewna klonowego; ¢ Konstrukcja z petnym trzpieniem,
metal ostrza przechodzi przez catg diugos¢ rekojesci; « Solidne i trwate narzedzie; * Wygodne trzymanie w dtoni; * Kontrola i
stabilnos¢ ciecia; * Unikalny, wyjatkowy design; « Waga: 300 g.

Ostrosc i technologia ostrza Kamazaki

Noze Kamazaki wyrdzniajg sie precyzyjnie szlifowanym ostrzem, ktére zapewnia wyjatkowg ostros¢ i ptynnos¢ krojenia.
Odpowiednie wywazenie oraz ergonomiczna rekojes¢ zwiekszaja komfort pracy nawet przy dtugim przygotowywaniu potraw.

Aby zachowa¢ maksymalng ostros¢, zaleca sie mycie reczne oraz regularne ostrzenie przy uzyciu kamieni wodnych lub
profesjonalnych ostrzatek.
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