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Stalowy néz do krojenia Kamazaki KZI020CH

Cena 312,05 zt
Numer katalogowy KZ1020CH
Kod EAN 4772132020862
Producent Kamazaki

Opis produktu

Noze Kamazaki, inspirowane mistrzowskimi tradycjami kucia mieczy samurajskich, sa cenione przez profesjonalistéw
najwyzszej klasy oraz ambitnych kucharzy-amatoréw. Wykonane z innowacyjnej, nierdzewnej stali 5Cr15MoV, zawierajacej
chrom, molibden, wanad i wegiel. Stal ta jest wyjatkowo odporna na korozje i bardzo twarda - dzieki czemu ostrza nozy
pozostaja ostre przez dtugi czas. Wszystkie noze Kamazaki tacza reczne wykonczenie z niezwyktg precyzja, idealnie
naostrzone ostrza zapewniajg niezrédwnang ostros¢ oraz doskonale wywazong wage noza, ktéra zapobiega zmeczeniu rak.
Rekojes¢ noza wykonana jest z drewna Pakka. Cechy noza Kamazaki: Waga: 449 g; Ostrza wykonane ze stali 5Cr15MoV;
Rekojes¢ z drewna Pakka; Solidne i trwate narzedzie; Wygodne trzymanie w dtoni; Kontrola i stabilno$¢ ciecia; Unikalny,
wyjatkowy design;

Ostros¢ i technologia ostrza Kamazaki

Noze Kamazaki wyrdzniaja sie precyzyjnie szlifowanym ostrzem, ktére zapewnia wyjatkowg ostros¢ i ptynnos¢ krojenia.
Odpowiednie wywazenie oraz ergonomiczna rekojes¢ zwiekszajg komfort pracy nawet przy dtugim przygotowywaniu potraw.

Aby zachowa¢ maksymalng ostros¢, zaleca sie mycie reczne oraz regularne ostrzenie przy uzyciu kamieni wodnych lub
profesjonalnych ostrzatek.
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