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Urządzenie do gotowania sous-vide
niskotemperaturowego Zyle ZY100SVC,
cyrkulator, 800 W

Cena 1 052,51 zł

Numer katalogowy ZY100SVC

Kod EAN 4772132010597

Producent Zyle

Opis produktu
Dzięki temu cyrkulatorowi możesz gotować jedzenie w niskiej temperaturze w woreczkach próżniowych. Wystarczy nalać
wodę, umieścić woreczki z jedzeniem w specjalnym stojaku, ustawić żądany czas i temperaturę do 90°C oraz rozpocząć
gotowanie. Dlaczego warto gotować metodą sous-vide Podgrzewanie próżniowo zamkniętego jedzenia w woreczku w niskiej
temperaturze pozwala łatwo przygotować stek krwisty lub średnio krwisty. Taki sposób gotowania nie wysusza produktów
spożywczych, które stają się idealnie przygotowane. Wystarczy ustawić czas, temperaturę i pozwolić urządzeniu wykonać
swoją pracę. Regulowany czas i temperatura Ustaw czas gotowania od 0 do 99 godzin oraz temperaturę do 90°C. Szeroki
zakres ustawień pozwala idealnie przygotować wybrane jedzenie. Precyzyjne ustawienie temperatury i czasu gwarantuje
doskonały smak potraw. Jedzenie nie wyschnie, a Ty będziesz cieszyć się prawdziwie wykwintnym smakiem. Jak długo trwa
gotowanie? Stek z łososia w temperaturze 45°C przygotujesz w 45 minut. Stek wołowy (krwisty 54°C; dobrze wysmażony
68°C) wymaga 1–2 godzin. Stek wieprzowy w 62°C będzie gotowany 1–3 godziny i tak dalej. Specyfikacja techniczna: • Moc:
800 W. • Pojemność: 8 l. • Wymiary: 380 x 250 x 220 mm. • Wymiary komory gotowania: 300 x 220 x 150 mm. • Obudowa:
stal nierdzewna. • Wyświetlacz: LED. • Przyciski: dotykowe. • Temperatura: 0–90°C, regulowana. • Czas: 0–99 godzin,
regulowany. • Wyjmowany stojak na woreczki. • Przeznaczenie: gotowanie próżniowo zapakowanego jedzenia w niskiej
temperaturze.

O producencie ZYLE
ZYLE –  marka małego AGD i sprzętu domowego. Funkcjonalne urządzenia do kuchni i domu: blendery, czajniki, tostery,
odkurzacze i więcej. Europejska jakość, nowoczesny design, atrakcyjna cena. Pełna gwarancja producenta i wsparcie
serwisowe w Polsce. Sprawdź szczegóły w opisie marki.
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