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Urzgdzenie do gotowania sous-vide
niskotemperaturowego Zyle ZY100SVC,
cyrkulator, 800 W

Cena 1 052,51 zt
Numer katalogowy ZY100SVC

Kod EAN 4772132010597
Producent Zyle

Opis produktu

Dzieki temu cyrkulatorowi mozesz gotowac jedzenie w niskiej temperaturze w woreczkach prézniowych. Wystarczy nala¢
wode, umiesci¢ woreczki z jedzeniem w specjalnym stojaku, ustawi¢ zadany czas i temperature do 90°C oraz rozpoczaé
gotowanie. Dlaczego warto gotowac¢ metoda sous-vide Podgrzewanie prézniowo zamknietego jedzenia w woreczku w niskiej
temperaturze pozwala tatwo przygotowac stek krwisty lub $rednio krwisty. Taki sposéb gotowania nie wysusza produktéw
spozywczych, ktére stajg sie idealnie przygotowane. Wystarczy ustawi¢ czas, temperature i pozwoli¢ urzadzeniu wykonac
swojg prace. Regulowany czas i temperatura Ustaw czas gotowania od 0 do 99 godzin oraz temperature do 90°C. Szeroki
zakres ustawien pozwala idealnie przygotowaé wybrane jedzenie. Precyzyjne ustawienie temperatury i czasu gwarantuje
doskonaty smak potraw. Jedzenie nie wyschnie, a Ty bedziesz cieszy¢ sie prawdziwie wykwintnym smakiem. Jak diugo trwa
gotowanie? Stek z tososia w temperaturze 45°C przygotujesz w 45 minut. Stek wotowy (krwisty 54°C; dobrze wysmazony
68°C) wymaga 1-2 godzin. Stek wieprzowy w 62°C bedzie gotowany 1-3 godziny i tak dalej. Specyfikacja techniczna: * Moc:
800 W. ¢ Pojemnos¢: 8 1. « Wymiary: 380 x 250 x 220 mm. « Wymiary komory gotowania: 300 x 220 x 150 mm. » Obudowa:
stal nierdzewna. « WysSwietlacz: LED. ¢ Przyciski: dotykowe. « Temperatura: 0-90°C, regulowana. ¢ Czas: 0-99 godzin,
regulowany. « Wyjmowany stojak na woreczki. * Przeznaczenie: gotowanie prézniowo zapakowanego jedzenia w niskiej
temperaturze.

O producencie ZYLE

ZYLE - marka matego AGD i sprzetu domowego. Funkcjonalne urzadzenia do kuchni i domu: blendery, czajniki, tostery,
odkurzacze i wiecej. Europejska jakos¢, nowoczesny design, atrakcyjna cena. Petna gwarancja producenta i wsparcie
serwisowe w Polsce. Sprawdz szczegdty w opisie marki.
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